su, ¢cOP
ORGANIZASYON

SU

Sadece su icme hortumlar kullaniimak zorundadir,
bahge hortumlan su icme dzellikleri tagimadigi icin
kullanilamaz. Bununla ilgili daha fazla bilgiyi ,Sokak
ve dernekler festivalleri icin gidalarin kullanma
kilavuzu”"nda bulablirsiniz (,Leitfaden fir den Umgang
mit Lebensmitteln auf Vereins- und Strafenfesten”)

(Infos/Merkiblatter /Links).

Tabak, catal, bicak ve bardaklar yikamak igin iki ayn
lavabo yada bulagik makinesi hazirda bulundurulmak
zorundadir. Ayrica sicak su ve bulagik deferjani
kullaniimalidir. Tavsiye olarak derneklerden ya da
belediyelerden tedarik edile-bilen Geschirrmobile
kullanabilirsiniz.

Bira bardaklar 6zel deferjanlar kullanilarak soguk suyla
da yikanabilir. Yemeklerin, makinelerin, bulagiklarin ve

ellerin yikanacagi su, icecek suyu kalitesinde olmalidir.

Icecek doldurma muslugunun temizlendigine dair belge
bulundurulmak zorundadr.
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Coplerin atilacagi kovalar yeterli sayida ve tam
kapatlabilir sekilde olmalidir. Cépler ginde en az
1 kere ve gerektigi zamanda uygun sekilde bosal-
tilmalidir.
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www.untersuchungsaemter-bw.de

e Kulip ve sokak festivallerinde yiyecek kullanimi
icin yonergeler
- Katki Maddeleri
- Alerjenler
- Kizartma yaglar
- Bifeler/tezgahlar icin self servis

e Devlet Saglik Dairesi BW Gida Enfeksiyon-
larinin Onlen mesi Brosiri (Yilda 6 Giine kadar
gonilliluk esasi)

www.gesundheit.ostalbkreis.de

e Cida Sekiéri Alaninda calisanlara yénelik
Egitimler(Yilda yedi ginden itibaren gonullilik
esasl)

Eger bu tavsiyelere uyarsaniz ve bitin gidalan nerilen sekilde
hazirlayip satiga sunarsaniz, gidalarla ilgili gereken kurallara
vydugunuzu kanitladiniz demektir. Sonucta sunulan bitin Gidalarin ve
Urinlerin sorumlulugu Dernek olarak size aittir.

Veteriner ve Gida izleme departmani olarak size festivalinizde
basarilar diliyoruz. Konuyla ilgili devam eden sorulariniz igin bize her
zaman ulagabilirsiniz

ORGANIZASYON ILETISIM KILAVUZ
DERNEK- VE CADDE
FESTIVALLERINDEKI GIDALAR

Her dernekte hijyenle ilgili sorularla ilgilenecek bir kisi
belirlenmelidir. Etkinliktien dnce agsagidaki nokialara

dikkat ediniz

e katki madde etiketlemeleri

*  icecek satig izni

e saglik departmanindan verilen egitim ya daEyalet
saglik bakanhgindan alinan ,Vermeidung von
Lebensmittelinfektionen” kilavuz egitimi




AHIR
OKSURUK KORUMASI

Acik gida satan Sahg standlarinda gidalarin tzeri yan
taraflardan ve arkaya kadar hava almayacak sekilde
her yénden kapali ve sadece yemek veri-len taraf acik
olmalidir. Ayrica Satg Standlarn yagmurlu havalarda
Uzerin-den yurinebilmesi icin sert zemin Uzerinde
kurul-malidir. Satig Standinda gidalarin satildig:
bolimle-rin Uzerindeki catinin yagmurlu/rizgarl
havalara karsi dayanikli olmasi gerekmektedir.

Caligma Masasi, satig masasi, gidalarin saklanacag
kaplar ve makineler pirizsiz, izeri yikanabilir,
korozyana dayanikli olmalidir. Kullanilacak makineler
hasarsiz ve temiz olmalidir.

Sunulacak bitun Grinler hijyenik kosullarda hazir-
lanmali, sahig standina temiz bir sekilde getirilmig
olarak satilmalidir. Gida maddeleri, disardan
olumsuz efkilenecek bitin etkenlerden korunmalidir.
Stand Uzerinde hazirlanacak yada hazillanmig olan
gidalarin, misafirlerin sksirmesinden, hapsurmasindan
ve dokunmalarindan korumak igin kapali tutulmalidir.
(Ornegin: Akrilik Cam, Paslanmaz Celik vs. ile).
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= Duvarlar mimkiin oldugunca
parlak, pirizsiz, yikanabilir
dururken
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iic tarafi kapali duruyordu

saglam zemin

| GIDALARI SAKLAMA
KOSULLARI

Hizl, kolay bozulan gidalar ve malzemeler asagida
belirtilen derecelerde saklanmalidir:

Kiyma/Kebap max. + 4°C.
Kirmizi Sosis max. + 4°C.
Sosis/Salam, Et max. + 7°C.
Tavuk eti max. + 4°C.
Sandvig max. + 7°C.
Kremali Pasta max. + 7°C.
taze Sit max. + 8°C.
Peynir max. + 10°C
dondurulmus Urinler max. - 18°C
Dondurma, kutu‘da max. - 18°C
Waffle-Harci max. + 7°C
Salata max. + 7°C

Her sogutucuda sicaklik kontroli icin termometre
olmalidir. Sicak yemekler satiga kadar en az 65 derece
olmak zorunda ve 3 saatten fazla sicak tutulmamalidir.
Sicaklik dizenli olarak kontrol edilmedilir.

ISARETLEMELER/KATKI MADDELERI/ALERJI

Gidalarda kullanilan katki maddeleri (6rnek olarak:
tatlandirici, renklendirici, koruyucular vs.) agik olarak
gorinecek sekilde isaretlenmelidir. Derneklerin organize
eftikleri etkinliklerde alerii bilgileri ve isaretlemeleri
yazilmak zorunda degildir, ama tavsiye edilir.

Fiyatlar iyi gérinecek bir yerde, agik¢a okunabilir
olmali ve gerektigi durumlarda &rnek olarak satilacak
iceceklerde miktar belirtilmelidir.

Recel, Alkol, kuru pastalar ve benzeri paketlenmis
grinlerin fiyatlarinin dogru yazilmasi gerekmektedir.

PERSONEL
LAVABO

Sadece saglikli kisiler calismaya izinlidir (6ksurik,
nezle, ishal yada baska hastaliklar olmamalidir, el-
lerde ve kollarda acik yaralar temiz olarak ka-patilmak
zorundadir).

Gidalarla caligacak olan kisiler kesinlikle en-feksiyon
koruma kanunu (|nfekfionsschufzgesefz) egifimine
katilmak zorundadir. Bu egitim katlim be\gesiy|e
beraber landratsamt Ostalbkreis - Saglik Departman
(Geschaftsbereich Gesundheit) tarafindan verilmektedir.

Bu etkinliklerde senede 7 giinden daha az sirede
génilly olarak gérev alan kisiler, Ba-den-Wirttemberg
Eyalet Saglik Bakanhg taraf-indan verilen ,Gida

koynokh enfeksiyonk}rin dnlenmesi” (\/ermeidung von
Lebensmittelin-fektionen) brogirine gére yiritmeli ve bunu
belgelemelidirler.

Personel temiz ve uygun koruyucu giysi giymelidir. Tuvalet
imkani saglanmasi gerekir.

Eller, caligmaya baslamadan énce, moladan sonra yada
tuvalet ihtiyacindan sonra iyice yikanmali ve gerekirse
dezenfekte edilmelidir.

Acik gida olan satig standlarinda ve personel tuvaletinde
de iki ayri lavabo olacak sekilde elleri yikamak igin
soguk ve sicak su olan lavabolar hazir bulundurulmalidir.
Bunun diginda sivi sabun ve tek kullanimlik havlu,
gerekirse dezenfekte hazirda olmalidir.

Onemli Not: Lavabo ile gidalar arasinda yeterli mesafe

birakilmalidir.
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bulasik yikama lavabosu el yikama lavabosu

Kagit havlular igin
dispenser Sabunluk
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